
Sourcing Trends Detmold 2021 
	
Programm	vor	Ort	am	27.	Oktober		
ab	12.00	Einchecken,	Mittags-Snack	im	Tagungszentrum	am	Schützenberg	
	
13.30	Begrüßung	der	Teilnehmer	Hr.	Schumacher	Hr.	Holstein	
	
14.00	Uhr	Diana	Schaack	AMI.	Rohstoffsituation,	Bioanbau	und	die	Auswirkungen	einer	stärker	auf	
pflanzliche	Basis	ausgerichteten	Ernährung	und	Nachfrage	
14.45	Klaus-Jürgen	Holstein,	Wie	neue	Ernährungstrends	den	Markt	verändern	
15.15	Jörg	Grosse-Lochtmann,	Naturland-Markt	Vegetarische	und	Vegane	Ernährungstrends	–	
Auswirkungen	auf	Produkt-	und	Anbautrends	im	Bio-	Markt	
	
16.00	Kaffeepause	
16.20.	Nicole	Boga,	Eurofins,	Milch	und	Milchersatz	–	Wichtige	Unterschiede	für	die	
Qualitätskontrolle.	Mehr	als	ein	Trend:	Vegane	Milchalternativen	halten	bei	vielen	Molkereien	Einzug	
ins	Sortiment.	Sie	erfahren,	was	sich	dadurch	für	Einkauf,	Produktentwicklung	und	Qualitätssicherung	
ändert	–	und	wie	Eurofins	Firmen	dabei	unterstützt.	
	
17.00	Round	Table:		 Wie	werden	wir	morgen	essen	und	trinken?	
17.45	Fabian	Breisinger	AOT	Heliaflor®	N	–	ein	neues	vielseitig	einsetzbares	
Pflanzenproteinkonzentrat	mit	60	%	Protein		
Und	dazu	abends	im	Menue:	Umami	Balls	aus	Sonnenblumenhack®	mit	Teriyaki	Sauce	
18.20	Florian	Berendt	Entosus,	Grillen		für	die	Zukunft.	Alternative	Fleischprodukte	aus	Insekten.		
	
19.00	Abendessen	mit	Verkostung	neuer	Produkte,	Insektenhappen,	Überraschungsburger	
	
Fortsetzung	Programm	vor	Ort	am	28.	Oktober	
8.45	Begrüßung	
9.00.	Stephanie	Laaber,	Eurofins:	Bio	auf	dem	neusten	Stand	–	Wissen	für	Innovative	Anbieter,	Was	
bringt	die	neue	Bioverordnung?		
9.40	Uhr	Zwischenbilanz	Pflanzliche	Proteine.	Welche	Produkte	schmecken	gut?	Wonach	ist	die	
Qualität	zu	bewerten?	
10.20	Stefan	Geller,	Patiswiss:	Erhöhung	der	Lebensmittelsicherheit	bei	landwirtschaftlich	
geernteten	Rohstoffen	mit	nachhaltigen	Energiesystemen-	Verfahren,	wie	man	Gefahren	und	
Auswirkungen	ausgehend	von	pathogenen	Keimen	in	Rohstoffen	eliminiert,	ohne	die	Produkte	
sensorisch,	ernährungsphysiologisch	und	verarbeitungstechnisch	zu	beeinträchtigen.	
	
11.	00	Kaffeepause	
11.	30.	Daniel	Kruse,	Hempro	Int.	und	Präsident	EIHA,	Die	neuesten	Informationen	vom	Hanfmarkt,	
zu	einer	neuen	„THC	in	Lebensmitteln“	Regulierung	und	Neues	rund	um	das	Thema	Hanfproteine	
	
11.40	Thema	noch	offen	
12.20	Abschlussdiskussion	
	
13.00	Uhr	Lunch	für	die	Teilnehmer	
Ab	13.30	Möglichkeit	zum	Netzwerken	und	für	Expertengespräche	
	
Die	Teilnahme	kostet.	180,00	€	inkl	MwSt.	
Anmeldung	bitte	an:		Arbeitsgemeinschaft	Getreideforschung	(AGF)	e.V.	/	DIGeFa	GmbH			
Schützenberg	10.	32756	Detmold				Fon:	+49	(0)	5231	61664-10.				Fax:	+49	(0)	5231	20505	
E-Mail:	t.schuhmacher@agf-detmold.de	


